
嫣傈ך굸✲ַ׵鉄分׾搀椚ֻז酡窌。㹺
做ך⨳䏿װ㥍䚍כח⼀⽣役⽴つ鍋ׅד。

丸底の中華鍋って、持ってないけど、何がいいの？

ח孡鯪ָ؎ٓؿ❷

Made in
Tsubame,

Japan

⚵䎿ꑚ׮אְכ랕魦ָど真ん中。嫣㔐ְ
。肉厚まんまる湡桪搶ֹ、ְז׵זחאן
䓼抟OKךꉟꑚ׵ז知⽃ח“メイラード反
応”ָ饯ֹ、껺גֻ׃ל繟㄂ְ׃搶ֹ湡ח。

ٍآٖ׾搶ֹ葿ְ׃ל껺ךֿ、כדأٝٓؿ
سٌٝ （ٖLégèrementDoré）＝鯪ְ랕ꆃ葿ה
ㄎֲ׉ע。ꉟד俱椚ך味と腕ָ،׃فح
ׅדꉟ♧䫛׵ז➂搶ֹ湡㣐㥨ֹ。ׅת

⚵䎿ꑚכ、少しの油ד深さָ⳿ؙزֶג。
搊ָוזؙصٝص׃굸勞ָ㼰ְז儗׮⤑
ⵃ。劤呓⚥螟ךؙذ油通し׮孡鯪ח。

❸⚵䎿כزحًٔך㣐ְֹ
拦ָ葺ֻ׶׻ת、攦ٓي㼰ז 、ֻ表面積ָ
䎢ְַ׵省エネ/時短ח。弔ך沸騰が早い。

䎂䎿הٝػ؎ٓؿך嫰ץ、⚵䎿ꑚכ굸勞ָ
自然と中央に寄りׅת。굸勞׾クルクル
回せて׮גה幉ְׅװ׈。撞暟׮撞实װ
。ׅת׭撞鴥חֲ״׷׻תח♳ָأ٦ا
湡桪搶ֹ、鋵㶨⚻、ؕص桪、ז٦ؗ؛زحم
。חְ׸ֹ⽃俱椚ָ知ְ׋׶⡲ֻ⚵、ו
ꑚ♧רקדא✲駈׷׶⚥螟ꑚך♰腉䚍。
拮・搶・撞・蘧・襑・䳓６ך䕵ָֿדא♧׸。

❺顠ְ剏ִ（䐖唱）؟؎ؙٕ

♧欰ח⡦䏝䐖唱ַׅ׷嫰ה׷ץ、ꉟꑚך穗
幥䚍、橆㞮頾蚚、礵牞涸葺ׁח大きな差。

❻稢鿇׶׻׌ֿדת㽴ֻ׋׃䊨㣗
倜鏣鎘׏》ך䩛ך㣕ׁ
2.5cm։3.8cm。誰כ
でも握りやすい太さ
。ٝ؎ؠر倜׷ָ֮
、דآحؒה٦ػ٦ذ
鵤ָ׃䮶ְׅװ׶。
䩛㘺װ屘ָ厩ְז׫

３ꅾ㾴湡桪搶ָֹ׷ת׿ת
知⽃!

嫣傈酡窌׾鍑嶊❶ꉟⴓָّٝء٦ٖزأٓؿ❹

20〜50歳代
が不⾜（厚⽣労働省）

⼥性の鉄分充⾜率

26cm平底フライパン 26cm
帾ׁ cm 帾ׁ cm

同 じ

滑り⽌めエッジ

最小 最大

ꑚ♧דא➂欰ָ㢌׷׻ ց⮚⸋嫰鯰邌ւ

"Compact"

Japanese
Minimalism

清潔なٖؐٝة㝢鄲。

※取っ⼿は原価＋送料で
交換可能です。

Joint Development

お問い合わせ



※「ナノエンボス」は、杉⼭⾦属株式会社の登録商標です。

鉄フライパンはこびりきが大変でしょ？

日本の狭いキッ
チンכד、㣐ֹז
⚥螟ꑚ׏ַאעכ
。ׅדְֻח⢪ְג

✦ ずׄ堣腉תתךծ΍㼭㘗⻉הΎ鯪ꆀ⻉ך♧䮙⚕䖤
⚥螟ꑚ׾コン
パクト化！
㼭ְׁ、鯪ְ。
굸勞ָ굲ן⳿
。ְֻח׃
洗いדؙٝء
やすい。

넝ְ収納性。

航空機や船舶の
サビ防止技術

鉄って扱いが面倒でしょ？

面倒なサビ対策が大きく軽減 中華鍋は

中華鍋の周辺部を

家庭向け中華鍋の

均一で微細な
凹凸加工技術

18cmケトル

独自技術 窒化加工 ×
5ז䗍稢׾邌꬗、כⓇأنٝؒظش
〜7μmח⳽⳻⸇䊨׋׃特殊鉄板。

璛⻉ꉟ⸇䊨׶״ח、更に䗍稢ז
0.5〜1μmך⳽⳻ָ欰ׄ、ٌٍء
ダブルのエンボス加“זֲ״ךآ
工”׾㹋植。最強のコラボレーショ
ン׾罋周、醡ㅷ⻉׋׃ת׃。

ꅾְדֽ׌、孡䭯
կׅתִזָ׍
㥍䚍װ넝룳罏כ
㹋ꥷ使えません。

鉄は

中華鍋の周辺部って使う？

21

⚵䎿ꑚכ䎂䎿׶״ٝػ؎ٓؿ邌꬗
琎ָ䎢ֻ、⽕の回りが良い！攦
䗳׷ׅח䎿⾨、׵ְַז㼰ָٓي
銲ָֻז、薄く軽くできるׅדך。

굸勞ָꅾ⸂
滑り落ちるד
（⢪ְִז）鿇ⴓ

굸勞ָ䱸ג׃熱が
伝わる面積כずׄ

※家庭用コンロは
そもそも⽕⼒が弱く
周辺部が熱くなりま
せん。

※調理できる量や、調理スピードを損なわずに、
直径を⼩さくして、⼩型・軽量化を実現。

広東鍋
北京鍋

ナゼ、この形？ ... 中華鍋の重大問題を軽小化。
. . . .

䊩〸ך׵׍וⵃֹ䩛360°、׮ד獳
⸇（〡أٓؕ）剏ִ〳腉。岣ֺ〡׃
䊨׮׶״、液垂れしにくいׅד。
ꑚך外側ח㘋׷׸汚れが少なく
㢌䕎、כＲ⸇䊨ثؿ360°。ׅת׶ז
。ׅת׃فح،׾䓼ֻ、罣⛉䚍ח

は が違う！

ⵃ欽⣣⦼ָ⡚ְ鿇ⴓ

䎢ָג׏場所を取る
ワ鴟鿇ⴓג׏䗳銲
㹺䏬欽כٗٝ؝⽕⼒
が弱く⸇攦ְזֹדկ
急斜面דךז、굸勞
ָ重⼒で滑り落ちる。

北京鍋 広東鍋

Ⓡ

24cm両手鍋

32cm
（30~34cm）

30cm中華鍋
33cm中華鍋

中華鍋に無かった 360° フチＲ加工 ˑ鵤ָ׃嚂ז⚥螟ꑚ˒
㢩⩎חꟚְג、ֿ
׃ꨇ、ֻׅװ׸ר
կׅדְ
壁ָ֮׵ַ׷、は
ね返る！蕱䩛ז➂
知⽃կ׮

傊

倜

火力が2

1

謬匢כꉟ暴剣ך襳攦䚍ׅת׶ָ♴כ。⿾꬗、抟
ةחֲ״ך➂俱椚ךٗف、דך反応が良いך⸃
プロ用中華）ׅד葺ֻ抟⸂锃眍ָ〳腉ؚٝى؎
鍋も薄いׅד）。䳓־暟וז、♧䏝♴ָ׋׏庛
䏝ּׅכ䗁䌓。嫣㔐׮➿أؖזتيך眍秈。
謬ֻג鯪ְًٔ׾زح最優先。ꉟⴓ♶駈ך㥍䚍
。׋׃ת׃軽さを追求、ְׅװ⢪ְ׮넝룳罏װ

酸化膜の層
鉄 窒素で硬化

した層
イメージ図

璛⻉ꉟ⸇䊨

宏דءٙةהサッと洗うだけ。ꉟחךז
⢪欽䖓כ自然乾燥ָ〳腉。洗剤不要׵ַ׌
ٝ؍ذ٦؝׹׃׬ 。より楽ٝػ؎ٓؿؚ・

璛⻉ꉟ⸇䊨כ表面硬度が約５倍炽ֻ׶ז
。ׅת⢪ִָٓق䓼ְ。ꆃ㾩חؤؗ
⢪ְ㨣ח׭䗳갭ך⽬ꤹٓؕז搶ָֹ♶銲ח。

「璛⻉ꉟ⸇䊨」כ極めてサ
ビにくい、如⚅➿ך剑넝䪮
遭。꬗⦜ؽ؟׋׏׌㼎瘻ַ
׋׃ת׸Ꟛ佝ׁחְא׵

家庭に最適ז㣐ֹׁ、鯪
。倜涪僇׾倜㘗⚥螟ꑚךׁ

※使い初めは油がなじんでないため、餃子や焼きそばなどは避けて下さい。

ꑚכこびりつきָ剑ꅾ銲و٦ذ。杝荈ךˑٕـت
屘ָח瑎ך搀侧ז䗍稢、׶״ח˒䊨⸇أنٝؒך
染み込み、屘ָ׫ׄזꬊ䌢ח葺ֻׅת׶ז。ꑚⰋ
꬗ח油膜を形成حؿ׃稆㝢鄲ְז׵⸋ח、こび
りつき対策を究極的に追求したꉟꑚׅד。

（表面の油のイメージ）


